
Terras de Monforte identifica, inequivocamente, o 
Alto Alentejo e a Herdade do Perdigão.

Região/Denominação

Alentejo / IGP Alentejano

Castas 

Trincadeira, Aragonez e Cabernet Sauvignon

Produção

A vindima é manual e os cachos, à entrada da adega, são totalmente 

desengaçados e vão a fermentar em cubas cónicas.  A fermentação maloláctica 

decorre em cubas de carvalho Francês e Americano, durante 8 meses.

Notas de prova
Notas florais secas, toque de café torrado e vegetal 
apimentado num aroma bem proporcionado, corpo 
mediano na boca, taninos com leve secura, fruto e 
cacau amargo num final equilibrado.

Serviço

Recomendamos o serviço a 18ºC. 

Harmonia vinho/iguaria

Queijos de ovelha curados. Bacalhau à Lagareiro. Rosbife à inglesa.

Enologia/ Winemaker – David Patrício

Teor Alcoólico/ Alcohol – 13,5% (v/v)

pH – 3,70

Acidez Total/ Total Acidity – 5,3 g/L

Acidez Volátil/ Voltaile Acidity – 0,61 g/L

Açúcar Residual/ Residual Sugar – 2,9 g/L
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