
Este é um vinho sem concessões e representa 20 anos
 de compromisso e partilha da Herdade do Perdigão

Região/Denominação

Alentejo / IGP Alentejano

Castas 

Trincadeira (50%) e Alicante Bouchet (50%)

Produção

A vindima é manual , os cachos são totalmente desengaçados e fermentaram em 

balseiros de 5.000L Seguin Moreau, a temperatura controlada. O vinho estagiou 

em barricas 100% novas de carvalho Francês durante 36 meses.

Notas de prova
No aroma  sucedem-se aromas de chocolate amargo 
e cereja envolvidos por notas de tosta bem integradas. 
Na boca é um vinho estruturado, com boa acidez e 
longa persistência.

Serviço

Recomendamos o serviço a 18ºC 

Harmonia vinho/iguaria

Perdiz à Portuguesa. Roti de borrego com ervas. Empada de caça

Enologia/ Winemaker – David Patrício

Teor Alcoólico/ Alcohol – 14,5% (v/v)

Acidez Total – 6,08 g/L

Acidez Volátil – 0,93 g/L

Açúcares Totais – 3,2 g/L

Produção/Production – 1.150garrafas

Herdade do Perdigão
2o anos
Tinto


